
CARTE DE 

NoëlNoël 2026



APÉRITIFS
PAIN SURPRISE LONG

(campagne ou noix)
 6 PERS - 34€ 
10 PERS - 47€

ASSORTIMENT DE PETITS FOURS
(30 pièces)

Mini-quiches / Feuilletés aux saucisses / Minis-pizzas / Palmiers au pesto 
28€

ASSORTIMENT DE MALICETTES GARNIES
(25 pièces)

Saumon fumé / Jambon blanc / Fromage aux fines herbes / Thon / Mousse de canard
49€

PLATEAU DE MINI PÂTÉS EN CROÛTE
(12 tranches) 

Assortiment ou variété unique : porc, volaille ou saumon
19€

PLATEAU APÉRITIF
(30 pièces, 5 pièces de chaque variété)

Briochin de foie gras de canard au porto / chutney
Mini-bagel aux graines / saumon fumé / aneth / concombre

Bouchée de magret fumé, crémeux aux fruits secs / épices de Noël
Club-sandwich revisité aux écrevisses / fromage aux fines herbes / câpres / citron

Palet de butternut rôti / fondue de poireaux / noisettes torréfiées / crème de vinaigre
Bouchée de mousseline de céleri-rave truffée / fèves / pickles de céleri-branche

62€

la pièce
Mini-burger « Rossini », chutney 

Navette au homard, cébette et mayonnaise au yuzu 
Croque-monsieur au jambon braisé, truffe d’été et comté 

4€ /pièce
4€ /pièce
3€ /pièce



ENTRÉES
Foie gras de canard maison au porto

17 € / 100G

Saumon fumé (Label Rouge d’Écosse)
8,50 € / 100G

Coquille Saint-Jacques
12 € / pièce

Escargots
11 € / douzaine

CASSOLETTE DE RIS DE VEAU AUX MORILLES
13 €

Velouté gourmand de potimarron, châtaignes, ciboulette et croûtons
7 €

Pâté en croûte aux trois volailles 
(magret, poulet jaune, foie gras et pistaches)

4,50 € / tranche de 120G



PLATS CUISINÉS
Carré de biche rosé, sauce aux airelles 

16 € / portion

Ballotine de chapon aux champignons, sauce forestière  
15 € / portion

Suprême de pintade farci à la truffe, jus corsé 
17 € / portion

Ballotine de volaille rôtie, farce aux herbes et sauce aux morilles
16 € / portion

Demi-magret de canard rôti, sauce aux épices 
12 € / portion

Carré de veau rosé, sauce aux morilles
19 € / portion

Filet de bœuf Wellington, jus corsé
 (minimum 4 personnes) 

21 € / portion

Filet mignon de porc en croûte façon Wellington, jus corsé
17 € / portion

Jambon en croûte 
Supplément de crudités (carottes, céleri) 

 (minimum 4 personnes)

8€ / personne

4€ / personne



PLATS CUISINÉS
Tourte vigneronne

4 personnes (environ 1,2 kg) - 30 €
8 personnes (environ 2,5 kg) - 60 €

Tourte aux trois volailles et aux morilles 
(Canard, pintade et poulet jaune)  

4 personnes (environ 1,2 kg) - 36 €
8 personnes (environ 2,5 kg) - 70 €

Feuilleté de saumon et fondue de poireaux, sauce au beurre
blanc 

17 € / portion

Queue de lotte rôtie au beurre, sauce au chorizo
19 € / portion

Dos de cabillaud rôti, sauce grenobloise
17 € / portion

Supplément de sauce au foie gras 
2 € / personne



GARNITURES

Chou rouge confit aux châtaignes

Gratin dauphinois à l’ail et au thym

Crémeux de céleri-rave aux noisettes

Écrasée de pommes de terre à la truffe

Quenelles de risotto gratinées au parmesan

Potimarrons rôtis

Spätzle

Poêlée de légumes de saison

Pommes de terre grenaille rôties

(Portion de 200g) 
4,50€



Commandes possibles jusqu’au 
19 décembre

Retrait des commandes
MAISON BRETZMANN

105, RUE DE LA RÉPUBLIQUE
67 800 HOENHEIM

06.45.11.58.53
BONJOUR@MAISONBRETZMANN.COM

WWW.MAISONBRETZMANN.COM
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