
Carte de Noël
2023

Produits cuisinés avec 



APÉRITIFS
Pain surprise long
(campagne ou noix)

Pain surprise Nordique 
(24 toasts: Saumon fumé/Tarama/Rillette de thon)

Toast au Foie Gras de canard / Chutney
Bagel saumon fumé / Aneth / Citron vert
Brunoise de potimarrons et châtaignes
Ceviche de dorade / Sauce vierge
Gravelax de saumon / Betterave / Pointe de raifort / 

Toast de magret de canard fumé / Chèvre aux fines
herbes / Fruits secs

Plateau apéritif (24 pièces)
(4 pièces / 6 variétés)

      Pain nordique

6 PERS
30,90€

10 PERS
46,90€

18,50€

45,90€



APÉRITIFS

Toast au Foie Gras de canard / Chutney
Bagel saumon fumé / Aneth / Citron vert
Brunoise de potimarrons et châtaignes
Ceviche de dorade / Sauce vierge
Gravelax de saumon / Betterave / Pointe de raifort / 

Toast de magret de canard fumé / Chèvre aux fines
herbes / Fruits secs
Crémeux de butternut / Chips de Serrano / Amandes
torréfiées
Macarons au Foie Gras de canard

Plateau apéritif (48 pièces)
(6 pièces / 8 variétés)

      Pain nordique

88,50€

Assortiment de mini pâté en croûte
Porc / Volaille / Saumon)

18€



ENTRÉES
Foie gras de canard 

      au Porto
170€/kg

Saumon fumé
         (Label rouge origine écosse)

79€/kg

Coquilles St-Jacques 11,00€

Escargots 9,50€(La douzaine)

Tarte fine aux potimarrons
      et champignons

6,50€

Cassolette de ris de veau      aux morilles
9,50€

Roulé de saumon fumé,
      fromage frais, coeur de 
      concombre, citron et menthe 

9,00€

(PRIX PAR PERSONNE)



LES PLATS CUISINÉS

Filet de boeuf Wellington
      Sauce au Foie Gras (min 4pers.)

19,50€

Magret de canard rôti
      Sauce aux épices 10,90€

(PRIX PAR PERSONNE)

Carré de biche rosé
      Sauce aux airelles

14,50€

Ballottine de chapon farcie aux
      chapignons, sauce morilles

12,50€

Suprême de pintade 
      farcie à la truffe, jus corsé

16,90€

Carré de veau rosé
      Sauce au Foie Gras

15,90€



LES PLATS CUISINÉS
Filet mignon de porc lardé

      Sauce forestière
9,90€

Dos de cabillaud
      Sauce grenobloise

15,90€

(PRIX PAR PERSONNE)

Jambon en croûte
(        mini 4 pers.

19,90/kg

Tourte vigneronne
(        (4 pers: env.1,2kg / ou 8 pers: env. 2,5kg)

22,90€/kg

Feuilleté au saumon
      et fondue de poireaux
S    Sauce beurre blanc

14,50€

Tourte 3 volailles
(       Canard, pintade et foie gras  (4 ou 8 pers.)

25,50€/kg

Médaillon de lotte au chorizo 15,90€



GARNITURES
Chou rouge confit aux chataignes

(PORTION DE 200G) - 4,50€

Potimarrons rôtis

Gratin dauphinois
Crémeux de céleri aux noisettes
Palet de risotto au parmesan
Galette de pommes de terre

      aux fines herbes

Spaetzles
Poêlée de légumes de saison
Ecrasé de pommes de terre truffée
Option Mesclun: 2€



RETRAIT DES COMMANDES

Commandes possibles jusqu’au 
22 décembre

105, rue de la République
67800 Hoenheim

06 36 53 85 62 / 06 45 11 58 53

www.maisonbretzmann.com

https://instagram.com/maisonbretzmann?igshid=YmMyMTA2M2Y%3D
https://www.facebook.com/MaisonBretzmann

